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Suite & I'évolution des exigences réglementaires, les dénominations commerciales des recettes élaborées par les experts culinaires de la plateforme restauration sont revues progressivement
pour répondre & ces exigences ainsi qu'aux critéres gastronomiques. Ne modifiez pas ces dénominations commerciales. Soyons innovants en toute connaissance de cause.
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Du 26 au 30 JANVIER 2026

Dalh de lentilles corail

‘,.:

Riz bic:o.E!?"i

Emmental

Pomme

' Caroftes rapées
aux dés de cantal

7
Ar®

Roti de porc
Roti de dinde vf

Brocolis pdts

Compote de
pomme cannelle

"“*‘fﬁnsero.[iDns

Mercredi

Colombo de dinde

Saucisses fumées vf

- - I
|
|

Boulgour et

Frites ' brunoise de

| courgette |

Buche mélangée | Yaourt Nature sucré
(Vache et chevre)

Orange Banane b|om

Vendredi
Pamplemousse

colin Alaska PMD

meuniere

Farfalles

Mousse au
chocolat

Suite a I'évolution des exigences réglementaires, les dénominations commerciales des recettes élaborées par les experts culinaires de la plateforme restauration sont revues progressivement
pour répondre & ces exigences ainsi qu'aux critéres gastronomiques. Ne modifiez pas ces dénominations commerciales. Soyons innovants en toute connaissance de cause.
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Du 02 février au 06 février 2026
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répondre & ces exigences ainsi qu’aux critéres gastronomiques. Ne modifiez pas ces dénominations commerciales. Soyons innovants en toute connaissance de cause.
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& Du 09 février au 13 février 2026

Mercredi vendredi
Coleslaw
(Carottes choux
blanc oignons
mayo) a la

“mimolette

Salade verte Potage crécy
(carotte)
Couscous vegetal Cordon bleu
raisin sec pois chiche

Semouvule

Patates douces
/courgettes

Gélifié chocolat Fruit frais

Omelette au gruyére Sauté de porc au jus Saumon sauce

B basilic
jr-14 sp sauté de
| ~ dinde S
Macaronis sauce Ratatovuille/ Pommes de terre/
tomate boulgour haricots verts
Yaourt nature sucré ‘ Coulommiers
Fruit frais ‘ Gateau du chef Fruit frais

Suite a I'évolution des exigences réglementaires, les dénominations commerciales des recettes élaborées par les experts culinaires de la plateforme restauration sont revues progressivement
pour répondre a ces exigences ainsi qu’aux critéres gastronomiques. Ne modifiez pas ces dénominations commerciales. Soyons innovants en toute connaissance de cause.
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Suite 4 I'évolution des exigences réglementaires, les dénominations commerciales des recettes élaborées par les experts culinaires de la plateforme restauration sont revues progressivement
pourrépondre & ces exigences ainsi qu'aux critéres gastronomiques. Ne modifiez pas ces dénominations commerciales. Soyons innovants en toute connaissance de cause.
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